Ecole Mainvilliers

}é\g E N U Semaine du 01/06 au 07/06

HORS D'CEUVRE Melon d'eau vert ou jaune CEuf dur mayonnaise

Déclinaison sans viande

Cordon bleu de volaille

q

PLAT CHAUD Beignets au calamar nature Navarin de volaille Chipolatas sauce tomate

Déclinaison sans viande Curry de pois chiches coco m Rates Naz:lgf;:;:;; Iégumes m Boulettes de blé fagon thai B

GARNITURE Pommes lamelles persillées Semoule HVE Poélée de légumes Pommes rissolées HVE

PRODUIT LAITIER Emmental BIO m Chantailon

DESSERT Liégeois chocolat Donut's Beignet framboise Fruit frais

(LICEMIAM

Produit de saisan ﬁProduit élaboré dans notre cuisine

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

C¥ Produit issu de I'agriculture biologique mP!at végérarien

I I Viande labélisée frangaise al’iat contenant du porc

I
./

Retrouvez |'ensemble des menus sur

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : MAINB1

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, gréves ...)
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HORS D'CEUVRE

Déclinaison sans viande

PLAT CHAUD

Déclinaison sans viande

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

2ENU

Ecole Mainvilliers

Semaine du 08/06 au 14/06

Tomates mozzarella basilic

Cake Val de Loire

Salade printaniére
vinaigrette

Couscous végétarien aux m
pois chiches

Semoule HVE

Saucisse knack de volaille

Curry de blé carottes et
fromage.

Carottes a la créme

Merguez sauce tomate

‘ Purée au fromage fagon Aligot

Purée de pommes de terre

»

Colin pané MSC quartier de
citron

Haricots verts BIO AB

Yaourt sucré

Chou a la vanille

Fruit frais

Fruit frais

Glace a I'eau Mister Freeze

m Produit issu de I'agriculture biologique

I I Viande labélisée frangaise

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, gréves ..

mPrcduit élaboré dans notre cuisine
%,

MiPlat végérarien

l’-!‘ fquat contenant du porc

Retrouvez 'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : MAINB1

)

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !
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Convivi

HORS D'CEUVRE Pastaque
Déclinaison sans viande
. Lamelle Kebab - . - Hachis parmentier de E
PLAT CHAUD Cordon bleu de volaille méditerrandenne R6ti de porc HVE & la moutarde LAJ lentilles corail
Déclinaison sans viande Croustillant fromager. m j;Tgrtelhmgncotta <ol e m Gousgous veee EIETeL e m
& 3 s sauce tomate chiches
. . ; Batonniére de légumes
p
GARNITURE etits pois Frites au four carottes jaunes Safade verte
PRODUIT LAITIER Gouda Petit suisse sucré Fromage blanc sucré
DESSERT Fruit frais Fruit frais Fruit frais Cake citron Pavot m

Produit de saison %Produit é&laboré dans notre cuisine i
A\ ™ Produit issu de I'agri iologique végérarien ( }. I [ M ], A M !
AB Produit agriculture biologiq mPlat g :‘k’, LE CI:IEF
_ - ET SON EQUIPE
Viande labélisée frangaise ?’:ﬁmat contenant du porc
I I !w_g] VOUS SOUHAITENT UN

Retrouvez I'ensemble des menus sur : -
A < 1
www.clicetmiam.fr BON APPETIT !

Code a saisir : MAINB1

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, gréves ...)



Ecole Mainvilliers

: LUND! | warD JEUDI VENDREDI

Médaillon de surimi M
HORS D'CEUVRE surimi MSC Melon HVE Betteraves vinaigrette
sauce cocktail
Déclinaison sans viande
Gratiné de poisson au . . . m
PLAT CHAUD fromage M5C Paupiette de veau basquaise Pizza au fromage Merguez sauce tomate
YT . Fusillis b apé a ntilles [ i 3 i
Déclinaisonlsansviande usillis bolovégé aux lentilles a8 Gratin de pates ratatouille et m
v \ BIO fromage
GARNITURE Riz nature Haricots verts Salade verte Farfalles
PRODUIT LAITIER Yaourt aromatisé
DESSERT Liégeois vanille Tarte citron Créme dessert caramel Fruit frais

Produit de saison %Produit élaboré dans notre cuisine

¥ Produit issu de I'agriculture biologique :—“_"; Plat végérarien

AB Bel
I I Viande labélisée francaise E\-:j Plat contenant du porc

LE CHEF
ET SON EQUIPE

(LIC&MIAM

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Code a saisir : MAINB1

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, gréves ...)
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HORS D'CEUVRE Betteraves Rosette tranché 7 JOURNEE PIQUE NIQUE
Déclinaison sans viande Tomates vinaigrette
PLAT CHAUD Raviolis au beeuf Tomates fa;:(;?z)au Jus {sans Nugget's de blé m
A an o ’ Emincé de pois et blé sauce’
Déclinaison sans viande Raviolis aux légumes L S ey
SNt ; gt , A coosdujour e
GARNITURE PLAT COMPLET Riz nature Pennes
PRODUIT LAITIER Petit suisse sucré
DESSERT Compote de pomme Glace a I'eau Mister Freeze Fruit frais
Produit de saison %Produit élaboré dans notre cuisine g ’
\¥d Produit issu de I'agriculture biologique IPlat végérarien M 1 A M
4B LE CHEF

ET SON EQUIPE

“iPlat contenant du porc

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

I I Viande labélisée francaise

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code 3 saisir : MAINB1

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, gréves ...)



