
Foyer restaurant Marie-Hélène Foucart 
3 rue du 14 Juillet  – 28300 Mai nvilliers  

02 37 18 56 84  
 

Menus en salle du 1er au 05 juin 2026 
(sous réserve de modifications dues aux approvisionnements)  

 
Information approvisionnements  :  
Viandes exclusivement «  origine France  »              et produits laitiers 100% origine biologique   
Œufs de poules élevées en plein air et pommes de terre d’Eure et Loir  
 
 

Lundi  
1er juin 

 

Œuf dur mayonnaise  
Tarte aux légumes d e saison et  à la feta, salade  
Café et son mini beignet chocolat  

  
Mardi  
2 juin  

Salade concombre/tomates, vinaigrette au miel  
Râble de lapin sauce abricot, torsades  
Fromage blanc aux spéculos  

  
Mercredi  

3 juin 
Courgettes râpées à l’aigre douce  
Filet de poulet Vallée d’Auge, haricots beurre 
persillés  
Flan pâtissier  

  
Jeudi  
4 juin 

Carottes râpées  
Boulettes de bœuf Basquaise, semoule aux épices  
Fromage, compote  

  
Vendredi  

5 juin 
Salade de pommes de terre échalotes  
Aile de raie , fenouil rôti  
Fromage, fruit  

 

 « fait mai son  »   menu végétarien  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 



Foyer restaurant Marie-Hélène Foucart 
3 rue du 14 Juillet – 28300 Mai nvilliers  

02 37 18 56 84  
 

Menus en salle du 8 au 12 juin 2026 
(sous réserve de modifications dues aux approvisionnements)  

 
Information approvisionnements  :  
Viandes exclusivement «  origine France  »              et produits laitiers 100% origine biologique   
Œufs de poules élevées en plein air et pommes de terre d’Eure et Loir  
 
 

Lundi  
8 juin 

Pamplemousse  
Sauté de canard sauce poivre vert, écrasé de 
pommes de terre  
Liégeois au café  

  
Mardi  
9 juin 

Salade verte aux croûtons  
Paëlla  
Cornet de glace  

  
Mercredi  

10 juin 
Salade de légumineuses  
Côte de porc sauce charcutière, jardinière de 
légumes  
Fromage, fruit  

  
Jeudi  
11 juin 

Pizza au fromage  
Boudin noir , purée de céleri  
Banane au chocolat  

  
Vendredi  

12 juin 

 

Œuf cocotte et ses mouillettes  
Tagliatelles aux courgettes et parmesan  
Salade de fruits  

 

 « fait mai son  »   menu végétarien  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 



Foyer restaurant Marie-Hélène Foucart 
3 rue du 14 Juillet – 28300 Mai nvilliers  

02 37 18 56 84  
 

Menus en salle du 15 au 19 juin 2026 
(sous réserve de modifications dues aux approvisionnements)  

 
Information approvisionnements  :  
Viandes exclusivement «  origine France  »              et produits laitiers 100% origine biologique   
Œufs de poules élevées en plein air et pommes de terre d’Eure et Loir  
 
 

Lundi  
15 juin 

  

Salade de lentilles à l’oignon rouge  
Rôti de dinde, côtes de blettes à la Provençale  
Fromage, fruit  

  
Mardi  
16 juin  

  

Carottes râpées à l’estragon  
Boulettes de veau au parmesan, écrasé  de 
pommes de terre  
Mousse au chocolat  

  
Mercredi  

17 juin Foyer restaurant en mode kermesse  le matin , 
repas dans le jardin  avec les enfants du centre  

  
Jeudi  
18 juin 

  

Retrouvons - nous au Burger King de Mainvilliers  
à 12h15 . Chacun paie son repas, l’équipe sera 

présente pour vous aider à commander  ! 

  
Vendredi  

19 juin 
Repas froid  

Apéritif sans alcool et ses gâteaux secs  
Surimi et salade de pâtes mayonnaise  
Fromage, tarte aux myrtilles  

 

 « fait mai son  »   menu végétarien  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 



Foyer restaurant Marie-Hélène Foucart 
3 rue du 14 Juillet – 28300 Mai nvilliers  

02 37 18 56 84  
 

Menus en salle du 22 au 26 juin 2026 
(sous  réserve de modifications dues aux approvisionnements)  

 
Information approvisionnements  :  
Viandes exclusivement «  origine France  »              et produits laitiers 100% origine biologique   
Œufs de poules élevées en plein air et pommes de terre d’Eure et Loir  
 
 

Lundi  
22 juin  

Repas froid  

Pâté de campagne / cornichons  
Salade Strasbourgeoise et chips  
Fromage, fruit  

  
Mardi  

23 juin 
Repas froid   

Concombre à la crème  
Rôti de porc froid, taboulé  
Yaourt, beignet à la framboise  

  
Mercredi  

24 juin  
Pamplemousse  
Filet de poulet basquaise, pâtes  
Duo de sorbet s  

  
Jeudi  

25 juin  
Salade de tomates et échalote  
Cœur de merlu sauce chorizo, riz Basmati  
Abricots rôtis au miel  

  
Vendredi  

26 juin 
 

Courgettes râpées  
Emincé de bœuf , aubergines rôties  
Clafoutis aux cerises  

 

 « fait mai son  »   menu végétarien  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 



Foyer restaurant Marie-Hélène Foucart 
3 rue du 14 Juillet – 28300 Mai nvilliers  

02 37 18 56 84  
 

Menus en salle du 29 juin au 3 juillet 2026 
(sous réserve de modifications dues aux approvisionnements)  

 
Information approvisionnements  :  
Viandes exclusivement «  origine France  »              et produits laitiers 100% origine biologique   
Œufs de poules élevées en plein air et pommes de terre d’Eure et Loir  
 
 

Lundi  
29 juin  

Pastèque  
Eminc é de dinde au curry, petits pois  
Triffle aux framboises  

  
Mardi  

30 juin 
  

Cake aux olives  
Saumonette    , ratatouille  
Fromage, fruit  

  
Mercredi  
1er juillet  

Salade verte au Comté  
Cuisse de poulet, carottes fondantes  
Cake au citron  

  
Jeudi  

2 juillet  
Salade de pâtes et surimi  
Sauté de porc à la moutarde,  brocolis  
Fromage, fruit  

  
Vendredi  
3 juillet 

 

Carottes râpées  
Quiche épinard chèvre, salade verte  
Crumble aux pêches  

 

 « fait mai son  »   menu végétarien  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 


