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Déclinaisoh sans viande
PLAT CHAUD Saucisse de volaille nature Croustillant fromager L Brandade de poisson
- Déclinaison sans viande * - Saucisses knack végétale m
GARNITURE Lentilles Haricots beurre Salade verte
PRODUIT LAITIER Biichette lait mélange Petit suisse aux fruits
DESSERT Compote de poire Fruit frais Eclair au chocolat

Produit de saison ﬁwoduit élaboré dans notre cuisine
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s
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VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : MAINB1

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, gréves ...)
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