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HORS D'CEUVRE

Déclinaison sans viande

PLAT CHAUD

Déclinaison sans viande

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AB

I I Viande labélisée frangaise

QJENU

Ecole Mainvilliers

Betteraves vinaigrette

Melon d'eau vert ou jaune

Mortadelle cornichons

Taboulé 7

Boulettes de blé fagon thai

Poulet r6ti NOUVELLE
AGRICULTURE au jus

Palet végétarien maraicher m

Chipolatas nature

Pates Napolitaine de l[égumes

et fromage BIO AB

Marmite de poisson MSC
sauce creme

Haricot Bl | . o Epi he HVE a |
aricots verts BIO AB Frites au four Pates pinards bra‘nc e ala
provencale créeme
\|
Camembert BIO AB
\| \
Créme dessert chocolat BIO Fruit frais Fruit frais BIO AB Gateau au yaourt W

L¥ Produit issu de I'agriculture biologique

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, greves ...)

Produit élaboré dans notre cuisine
)

mPlat végérarien

‘|Plat contenant du porc

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : MAINB1

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




Ecole Mainvilliers

|
AJENU

HORS D'CEUVRE Pasteque Gaspacho Concombre vinaigrette

COI WViVi @)

Déclinaison sans viande

PLAT CHAUD Aiguillettes de blé panées m Merguez sauce barbecue Colin pané MSC

Purée au fromage fagon

a2 P a r légum m .
Déclinaison sans viande Curry de légumes Aligot

Purée de pommes de terre

BIO A

GARNITURE Ratatouille / Semoule HVE Courgettes provencale

OS¢

PRODUIT LAITIER Brie pointe Petit moulé Fraidou

DESSERT Crépe sucrée Beignet abricot Créme dessert chocolat BIO  J]3X

Produit de saison f// Produit élaboré dans notre cuisine K ’
L¥ Produit issu de I'agriculture biologique Plat végérarien [ l_[ [ \ M _[ A M .
AB - LE CHEF

ET SON EQUIPE

I I Viande labélisée frangaise ‘|Plat contenant du porc

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : MAINB1

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, greves ...)
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HORS D'CEUVRE Saucisson ail Salade de quinoa Melon HVE
B Frmefl . Salade de haricots verts
Déclinaison sans viande Nicoi
icoise
PLAT CHAUD Cordon bleu de volaille Dos de colin MSC sauce aioli Chili con carne BIO AE’ % Couscous BIO végetarien aux Aé’.’
: pois chiches
Déclinaison sans viande s e ey m Gratin de.pomme's de terre m Chili Végétarien aux haricots m
soissonnaise rouges
Haricots beurre HVE . .
GARNITURE orovencale Ratatouille Riz nature Semoule HVE
PRODUIT LAITIER Camembert
A \|
DESSERT Fruit frais BIO AB Creéme dessert vanille BIO AB Churros au chocolat Roulé abricot W
Produit de saison f// Produit élaboré dans notre cuisine K ’
L¥ Produit issu de I'agriculture biologique Plat végérarien [ l_ I [ \ M _[ A M &
AB ~ kf__ LE CHEF

ET SON EQUIPE

I I Viande labélisée frangaise ‘|Plat contenant du porc

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : MAINB1

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, greves ...)
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HORS D'CEUVRE Concombre HVE bulgare Melon
Déclinaison sans viande
PLAT CHAUD Saucisse de Toulouse BIO Lasagne de légumes % Paupiette de veau basquaise Colombo de poisson
Déclinaison sans viande Saucisses knack végétale m Paélla végétarienne m
Purée de pommes de terre ™ s . R
GARNITURE BIO A8 Salade verte Poélée de légumes aux feves Semoule HVE
PRODUIT LAITIER Brie pointe Yaourt sucré
)
DESSERT Liégeois vanille Fruit frais BIO AB Far breton Y, Glace a I'eau Mister Freeze
Produit de saison f// Produit élaboré dans notre cuisine K ’
L¥ Produit issu de I'agriculture biologique Plat végérarien [ l_ I [ \ M _[ A M .
4B < kf__ LE CHEF

ET SON EQUIPE

I I Viande labélisée frangaise ‘|Plat contenant du porc

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : MAINB1

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, greves ...)
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(™
HORS D'CEUVRE Céleri BIO rémoulade ya| 3} Betteraves stock Melon HVE
Déclinaison sans viande
Emincé de poulet NOUVELLE - , , m
PLAT CHAUD AGRICULTURE au jus Raviolis au beeuf Nugget's de blé PIQUE NIQUE
Déclinaison sans viande Raviolis aux légumes m Dhal de lentilles m
e , Ratatouille / Pommes vapeur
GARNITURE Méli mélo de légumes PLAT COMPLET quartier
PRODUIT LAITIER
DESSERT Gateau au chocolat % Compote de pomme Riz au lait %
Produit de saison f// Produit élaboré dans notre cuisine K ’
L¥ Produit issu de I'agriculture biologique Plat végérarien [ l_ I [ \ M _[ A M .
4B < kf__ LE CHEF

ET SON EQUIPE

I I Viande labélisée frangaise ‘|Plat contenant du porc

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : MAINB1

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, greves ...)





